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     Rietfontein 2021 
 

   19 Mei 2021  

Rietfontein / Elandsrand  

Golf dag 

Op 19 Mei het Rietfontein en 

Elandsrand saam ‘n golf dag 

gehou te ERPM Golf Baan in 

Boksburg.  Daar was baie 

reelings wat vooraf getref 

moes word asook soek na 

borge vir pryse.  

 

Rietfonteiners julle is SUPER AWSOME!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!!! 

 

Ons kon gespog het met ‘n goeie 16 vierballe teenoor 

Elandsrand se 2  Maar sonder  al ons lede se 

samewerking en teenwoordigheid asook die 

ondersteuning van ons borge, kon ons nie bereik wat ons 

behaal het nie.  Dit was ASRTONOMIES!!!!!!!!!!!!!!!!!!! 

 

Weereens dankie aan al ons borge wat vir ons sulke goeie 

pryse gegee het.  Dit word opreg waardeer. 

 

Streeks vlae 
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Baie dankie ook aan almal se harde werk en ondersteung 

om die kruiwa se looitjies verkope ‘n sukses te gemaak 

het.  Ons wins op die kruiwa se looitjies was n goeie  

R 6500.00.   

 

Baie geluk aan Don & Sally.  Ons  

Wenners van die kruiwa. (Wat julle 

nie wil hê nie, sal ons aanvaar vir  

‘n skenking vir volgende jaar.)  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Don & Sally 

Ons wenners 

Retha & Lucia 

Sommige spelers  

het bietjie gesukkel 

in die sand 
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Riverside Beach Club 

 

 

Mike & Moeks het soos gewoonlik GESKITTER as 

Kampkommandante en ons baie bederf. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Mike en  Moeks het ons Vrydagaand bederf met 

heerlikke, vars en warm Russian en Chips in die koue nat 

weer.   

Saterdag het die manne die  

koue trotseer en gaan visvang  

terwyl die dames ‘n heerlike  

nek masering en bietjie  

kreatiewe tee gedrink.  Die  

koek en tee was insperasie om  

kruisies te versier en lekker te  

Mike, Hentie & Moeks 
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klets. 

 

 

 

 
 

 

. 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

En so stap Cielie weg met die 

GROOT prys vir die grootste 

vis.  Baie geluk Cielie. (Geniet jou boot) 

Dis hoe ons visvang 

Die wen vis 

Crafts 

Lekkerrrrrrr masering 



                 NUUSBRIEF 
 

NUWE LEDE 

 

Welkom aan al ons nuwe lede.  Ons glo en vertrou julle 

gaan dit vreeslik geniet en deel in die pret en plesier van 

die Rietfontein Familie.  Ons sien uit na nog vele kampe 

saam. 

Duane & Chantel de Lange, Zaak & Jana van Aardt, George 

& Petro van Aardt, Christo & Cicilia Broderick, Don & Sally 

Pretorius en Jacques & Wilna Brooks 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 

Chantel & Duane 
Zaak, Leané, Hentie & Jana 

Petro & George 

Sally & Don 

Wilna & Jacques 

Hentie, Cielie & Christo 
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IETS VIR DIE MAAG 

 

Asbrood  
 

750 ml bruisbroodmeel  

25- ml witbroodmeel  

10 ml bakpoeier  

2.5 ml sout  

500 ml karringmelk  

 

Meng droë bestanddele en maak aan met karringmelk. Druk deeg plat (ong 3 cm dik) op 'n 

groot stuk aluminiumfoelie. Vou dig toe in foelie maar laat ruimte om te rys. Plaas op half 

uitgebrande kole en gooi toe met oorblywende kole. Bak ongeveer 45 minute.  

 

Souskluitjies in 'n Ysterpot  

 

125 g botter of margarien  

60 ml fyn appelkooskonfyt  

12.5 ml koeksoda  

500 ml koekmeelblom (gesif)  

knypie sout  

100 ml melk  

750 ml kookwater  

250 ml suiker  

5 ml vanieljegeursel  

klontjie botter (ekstra)  

 

Smelt botter en roer dan eers konfyt dan koeksoda by (mengsel bruis). Voeg meel en sout 

beurtelings met melk by. Plaas oorblywende bestanddele in ysterpot en laat opkook. Skep 

lepelsvol deeg in kokende vloeistof sodat hopies nie opmekaar lê nie. Sit deksel op en prut 

vir 25 minute lank. Bedien warm. 
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    IETS VIR DIE BREIN  
 
 

 

 


